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Przednia czeS¢ mieSnia najdtuzszego grzbietu
o strukturze grubowtoknistej, poprzerastane]
paskami bton i thuszczu.

Do szybkiego przygotowania.

Doskonaty na steki, pieczenie, gulasz,
mielone, burgery.
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miesied  25dni  0-4°C

KOD 25382

CzeSC udzca. Bywa nazywana fatszywa poledwica lub
biata pieczenia. Chude i delikatne mieso do
szybkiego/dtugiego przygotowania.

Doskonata na tatara, zrazy, sztufade, bitki.
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5’8 miesieA 30dni  0-4°C

KOD 21072

Miesien Iediwinwn - wewnetrzny i biodrowy
(gtowa poledwicy) o wysokiej jakosci i drobno
witoknistej tkance. Do szybkiego przygotowania.
Doskonata na tatara, steki, befsztyki.

5’0  miesieA  25dni  0-4°C

KOD 21122
KOD 24872:1-1,2kg; 25622: 2kg+; 25392: 1,2-1,5kg; 25402:1,5-1,8kg
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