CzeSc udzca, miesien o nieco grubszych
widknach. Najlepszy smak uzyskuje po
naszpikowaniu stoning co znakomicie
podnosi jej walory smakowe.

Do szybkiego/wolnego przygotowania.
Doskonata na bitki, pieczen, zrazy,
rumsztyk, sztufade.
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CzeS¢ udzca. Mieso wysokiej jakosci o delikatnym, soczystym
smaku. Tkanka miesSniowa lekko przerosSnieta btonami,

doScC sucha. Do szybkiego/wolnego przygotowania.
Doskonata na bitki, pieczen, steki, szasztyki.
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Czesc udzca z niewielka iloScia tkanki facznej.
Delikatne, zaliczane do szlachetnych elementow
miesa wotowego. Do szybkiego przygotowania.
Doskonaty na pieczen, steki, sztuke miesa, zrazy.
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