Zawiera miesSnie szyi i karku.
Mieso jest sprezyste i soczyste z widocznym
ttuszczem. Do wolnego przygotowania.
Doskonaty na bulion, mielone, danie
jednogarnkowe, burgery, gulasz.
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Kawatki miesa wotowego, lekko
poprzerastane btonami i ttuszczem.
Do wolnego/szybkiego przygotowania.

Doskonate na gulasz, bitki,
mielone, szasztyki.
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Element miesa wotowego o jasnoczerwonym kolorze
| cienkiej warstwie miesni, poprzerastany tkanka
ttuszczowa oraz taczna. Dzieki takie) budowie jest
delikatnai o charakterystycznym smaku. Do wolhego
przygotowania. Doskonata na rosot, sztuke miesa,
mielone, burgery, wywary.
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